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Рабочая программа по  технологии («Технологии ведения дома»)  для  6  класса разработана  на основе  требований к результатам  освоения  основной образовательной программы основного общего образования МБОУ ____________ОШ  с учётом программ, включённых в её структуру, и соответствует   учебному  плану, календарному  учебному  графику  и расписанию  учебных занятий     учреждения  на 2016-2017 учебный год. 

   При разработке и реализации рабочей  программы  используются   программы  и учебники:

1.
Синица Н.В., Тищенко А.Т.  Рабочая программа. Технология . 5-8  классы. - М.: Вентана-Граф

2.
Синица Н.В., Симоненко В.Д.  Технология. Технологии ведения дома. 6 класс. Учебник  для общеобразовательных организаций- М.: Вентана-Граф
  Программа  обеспечена  учебно-методическими  пособиями, экранно-звуковыми, электронными (цифровыми) образовательными  и  интернет – ресурсами в соответствии с перечнем   учебников и учебных   пособий   на 2016-2017 учебный год для реализации  основной образовательной  программы  основного  общего  образования МБОУ __________ОШ     

  В учебном плане учреждения на изучение   технологии в 6 классе   выделяется 70 часов (2 часа в неделю, 35 учебные недели.  В соответствии  с календарным учебным графиком и  расписанием занятий (на 01.09.2016г)     изучить  содержание   программы  планируется  за     _____ часов:  ___ урока совпадает  с  праздничными датами   (________ 2017г.).    

  Корректировка  Рабочей  программы  проведена  за  счёт  объединения  изучаемых тем, что  отражено   в  тематическом планировании. 

 .   

На___________за_________________часов, т.к _________________________

__________________________________________________________________

На __________за_________________ часов, т.к ________________________

___________________________________________________________________

Планируемые  результаты  освоения  учебного предмета «Технология» 

  учащимися  6 класса    (технологии ведения дома)
(личностные, метапредметные и предметные результаты)

В результате освоения  учащимися 6 класса программы по технологии  будут достигнуты следующие личностные результаты:  

-формирование ответственного отношения к учению, готовности и способности обучающихся к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к обучению и познанию; 

-самооценка умственных и физических способностей при трудовой деятельности в различных сферах с  позиций будущей социализации и стратификации;

-воспитание трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; 

- формирование коммуникативной компетентности в общении и сотрудничестве со сверстниками; умение общаться при коллективном  выполнении работ или проектов с учетом общности интересов и возможности членов трудового коллектива;

-проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;

-формирование основ экологической культуры, соответствующей современному уровню экологического мышления; бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам.

Метапредметные результаты
-самостоятельное определение цели своего обучения, постановка и формулировка для себя новых задач в учебе и познавательной деятельности;

-выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительскую стоимость; самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий и продуктов;

-осознанное использование речевых средств в соответствии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей, потребностей; подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

-формирование и развитие компетентности в области использования информационно-коммуникационных технологий (ИКТ); выбор для решения познавательных  и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;

- организация учебного сотрудничества и совместной деятельности с учителем и сверстниками; согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками; объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;

- соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности  и созидательного труда; соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;

-оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам.

         В результате реализации  рабочей программы по  технологии создаются условия для достижения  всеми  учащимися 6 класса    предметных  результатов на базовом уровне («ученики научатся») и  отдельными мотивированными и способными учащимися на  расширенном и углубленном уровне («ученики получат возможность научиться»), что  обеспечивается  дифференциацией  заданий  на уроках и при формулировании домашних  заданий, проведением,  помимо уроков,  творческих  мероприятий  и праздников  в режиме учебного дня, занятий в кружках декоративно - прикладного творчества.
Планируемые предметные результаты

Раздел «Кулинария»

Ученики  научатся:

- самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные  блюда из рыбы, мяса, птицы, отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы.

Ученики получат возможность научиться:
- составлять рацион питания на основе физиологических потребностей организма;

- организовывать свое рациональное питание в домашних условиях; применять различные способы обработки пищевых продуктов в целях сохранения в них питательных веществ;

- экономить электрическую энергию при переработке пищевых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; соблюдать правила этикета за столом.
Раздел «Создание изделий из текстильных  материалов»

Ученики научатся:

- изготавливать с помощью ручных инструментов и швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь технологической документацией;

-выполнять влажно-тепловую обработку  швейных изделий.

Ученики  получат возможность научиться:

- выполнять несложные приемы моделирования швейных изделий;

-определять и исправлять дефекты швейных изделий;

-выполнять художественную отделку швейных изделий.
Раздел «Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности»

Ученики  научатся:

- планировать и выполнять учебные технико-технологические проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать  цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или  желаемого  результата; планировать последовательность (этапы) выполнения  работ; составлять маршрутную и технологическую карту  изготовления изделия; выбирать средства реализации замысла; контролировать ход и результаты выполнения проекта;

- представлять результаты выполненного  проекта: готовить пояснительную записку; пользоваться основными видами проектной документации; представлять спроектированное и изготовленное изделие к защите,  защищать проект с демонстрацией спроектированного и изготовленного изделия.

Ученики  получат возможность научиться:
- организовывать и выполнять учебную проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технико-технологических решений; планировать и организовывать технологический процесс с учетом имеющихся ресурсов и условий;

- осуществлять  презентацию,  давать примерную оценку стоимости произведенного продукта как товара  на рынке.

                                               Содержание программы учебного курса

Вводный урок
Теоретические сведения. Технология как учебная дисциплина и как наука. Цель и задачи изучения предмета «Технология» в 6 классе. Содержание предмета. Последовательность его изучения. Санитарно-гигиенические требования и правила внутреннего распорядка при работе в школьных мастерских. Организация теоретической и практической частей урока.

Практические работы. Знакомство с содержанием и последовательностью изучения предмета «Технология» в 6 классе. Знакомство с библиотечкой кабинета, электронными средствами обучения.

Раздел №1 «Технологии домашнего хозяйства» 

Теоретические сведения. Понятие о жилом помещении: жи​лой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирова​ние пространства жилого дома. Организация зон приготовления и приёма пи щи, отдыха и общения членов  семьи, приёма гостей, зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. Зонирование комна​ты подростка. Понятие о композиции в интерьере. Интерьер жилого дома. Современные стили в интерьере. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон. Понятие о фитодизайне как искус​стве оформления интерьера, создания композиций с использо​ванием растений. Роль комнатных растений в интерьере. Приё​мы размещения комнатных растений в интерьере: одиночные растения, композиция из горшечных растений, комнатный са​дик, террариум. Требования растений к окружающим условиям. Светолюби​вые, теневыносливые и тенелюбивые растения. Разновидности комнатных растений: декоративно листные, декоративно цветущие комнатные, декоративно цветущие горшечные, кактусы и сук​куленты. Виды растений по внешним данным: злаковидные, рас​тения с прямостоячими стеблями, лианы и ампельные растения, розеточные, шарообразные и кустистые растения. Технологии выращивания комнатных растений. Влияние растений на микроклимат помещения. Правила ухода за комнатными растениями. Пересадка и перевалка комнатного растения. Технологии выращивания цветов без почвы: гидропоника, на суб​стратах, аэропоника. Профессия садовник.
Лабораторно-практические и практические работы. Выполнение электронной презентации «Декоративное оформ​ление интерьера». Разработка плана жилого дома. Подбор совре​менных материалов для отделки потолка, стен, пола. Изготовле​ние макета оформления окон. Пе​ревалка (пересадка) комнатных растений. Уход за растениями в кабинете технологии, классной комна​те, холлах школы.

Раздел №2 «Кулинария» 

Теоретические сведения. Пищевая ценность рыбы и нерыб​ных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углево​дов, витаминов. Виды рыбы и не рыбных продуктов моря, продуктов из них. Маркировка консервов. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хра​нения рыбной продукции. Оттаивание мороженой рыбы. Выма​чивание солёной рыбы. Разделка рыбы. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных про​дуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству гото​вых блюд.Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Сани​тарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвен​тарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса. Определение качества тер​мической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам. Виды домашней и сельскохозяйст​венной птицы и их кулинарное употребление. Способы определе​ния качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке птицы. Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд и подача их к столу. Значение супов в рационе пита​ния. Технология приготовления бульонов, используемых при приготовлении заправочных супов. Виды заправочных супов. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями. Оценка готового блюда. Оформление го​тового супа и подача к столу. Меню обеда. Сервировка стола к обеду. На бор столового белья, приборов и по суды для обеда. Подача блюд. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами.

Лабораторно-практические и практические работы. Определение свежести рыбы. Приготовление блюда из рыбы. Определение качества термической обработки рыбных блюд. Приготовление блюд из морепродуктов. Определение доброкачественности мяса и мясных продуктов. Приготовление блюда из мяса. Приготовление блюда из птицы. Приготовление заправочного супа. Со​ставление меню обеда. Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду. Определение калорийности блюд.

Раздел№3 «Создание изделий из текстильных материалов» 
Теоретические сведения. Классификация текстильных хими​ческих волокон. Способы их получения. Виды и свойства искус​ственных и синтетических тканей. Виды нетканых материалов из химических волокон. Про фес сия оператор в производстве химических волокон.Понятие о плечевой одежде. По​нятие об одежде с цельнокроеным и втачным рукавом. Опреде​ление размеров фигуры человека. Снятие мерок для изготовле​ния плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.. Понятие о моделировании одеж​ды. Моделирование формы выреза горловины. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приёмы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия: подкройной обтачки горло​вины спинки, подкройной обтачки горловины переда, подборта. Подготовка выкройки к раскрою. Профессия художник по кос​тюму. Устройство машинной иглы. Не​поладки в работе швейной машины, связанные с неправильной установкой иглы, её поломкой. Замена машинной иглы. Неполад​ки в работе швейной машины, связанные с неправильным на​тяжением ниток. Дефекты машинной строчки: петляние сверху и снизу, слабая и стянутая строчка. Приспособления к швейным машинам. Назначение и правила использования регулятора на​тяжения верхней нитки. Обмётывание петель и пришивание пу​говицы с помощью швейной машины. Подготовка выкройки к раскрою. Технология изготовления плече​вого швейного изделия с цельнокроеным рукавом. Последова​тельность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки вы​кроек на ткани. Правила раскроя. Выкраивание деталей из про​кладки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы с иголками и булавками. Понятие о дублировании деталей кроя. Технология соедине​ния детали с клеевой прокладкой. Правила безопасной работы утюгом.Способы переноса линий выкройки на детали кроя с помо​щью прямых копировальных стежковОсновные операции при ручных работах: временное соеди​нение мелкой детали с крупной — примётывание; временное ни​точное закрепление стачанных и вывернутых краёв — вымётыва​ние.Основные машинные операции: присоединение мелкой де​тали крупной — притачивание; соединение деталей по контуру с последующим вывёртыванием — обтачивание. Обработка при​пусков шва перед вывёртыванием.Классификация машинных швов: соединительные (стач​ной взаутюжку и стачной вразутюжку). Обработка мелких дета​лей швейного изделия обтачным швом — мягкого пояса, брете​лей. Подготовка и про ведение примерки плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Устранение дефектов после при​мерки. Последовательность изготовления плечевой одежды с цель​нокроеным рукавом. Технология обработки среднего шва с за​стежкой и разрезом, плечевых швов, нижних срезов рукавов. Обработка срезов под крой ной обтачкой с рас положением её на изнаночной или лицевой стороне изделия. Обработка застёж​ки подбортом. Обработка боковых швов. Соединение лифа с юб​кой. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная отделка изделия. Профессия технолог-конструк​тор.

Лабораторно-практические и практические работы. Изу​чение свойств текстильных материалов из химических волокон. Изготовление выкроек для образцов ручных и машинных работ. Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом в натуральную величину (проектное изделие).Моделирование выкройки проектного изделия. Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою. Устранение дефектов машинной строчки. Применение приспособлений к швейной машине. Выполнение прорезных петель. Пришивание пуговицы. Раскрой швейного изделия. Дублирование деталей клеевой прокладкой. Изготовление образцов ручных и машинных работ. Обработка мелких деталей проектного изделия. Подготовка изделия к примерке. Проведение примерки про​ектного изделия. Обработка среднего шва спинки, плечевых и нижних срезов рукавов; горловины и застёжки проектного изделия; боковых срезов и отрезного изделия; нижнего среза изделия. Окончательная обработка изделия.

Раздел №4 «Художественные ремёсла» 
Теоретические сведения. Краткие сведения из истории ста​ринного рукоделия — вязания. Вязаные изделия в современной моде. Материалы и инструменты для вязания. Виды крючков и спиц. Правила подбора инструментов в зависимости от вида изделия и толщины нити. Организация рабочего места при вяза​нии. Расчёт количества петель для изделия. Отпаривание и сбор​ка готового изделия. Основные виды петель при вязании крючком.  Условные обо​значения, применяемые при вязании крючком. Вязание полот​на: начало вязания, вязание рядами, основные способы вывязы​вания петель, закрепление вязания. Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу. Вязание спицами узоров из лице​вых и изнаночных петель: набор петель на спицы, применение схем узоров с условными обозначениями. Кромочные, лицевые и изнаночные петли, закрытие петель последнего ряда. Вязание полотна лицевыми и изнаночными петлями. Вязание цветных узоров. Создание схем для вязания с помощью ПК. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.

Лабораторно-практические и практические работы. Вывязывание полотна из столбиков с накидом несколькими способами. Выполнение плотного вязания по кругу. Вы​полнение образцов вязок лицевыми и изнаночными петлями. Разработка схемы жаккардового узора на ПК.

Раздел №5 «Технологии творческой и опытнической деятельности» 
Теоретические сведения. Цель и задачи проектной деятель​ности в 6 классе. Составные части годового творческого проекта шестиклассников.

Практические работы. Творческий проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства». Творческий проект по разделу «Кулинария». Творческий проект по разделу «Создание изделий из текс​тильных материалов». Творческий проект по разделу «Художественные ремёсла». Составление портфолио и разработка электронной презентации. Презентация и защита творческого проекта.

                                                                Творческие   проекты

Творческий проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства»- «Растения в интерье​ре жилого дома»
Творческие проекты  по разделу  «Кулинария»- «Приготовление воскресного обеда (завтрака, ужина)»
Творческие проекты по разделу «Создание изделий из текстильных материалов»- «Наряд для семейного обеда», « Моя ночная сорочка», «Подарок для мамы» и др.
Творческие проекты  по разделу    «Художественные ремесла» - «Моя любимая вязаная игрушка», «Диванная подушка»  и др. 

Тематический план

	Разделы и темы программы
	Кол-во

Часов
	Практ работ
	Контр. работ

	Вводный урок


	1

	
	

	Технологии домашнего хозяйства

Технологии творческой и опытнической  деятельности

        Исследовательская и созидательная деятельность.
	3
4
4
	1
	

	Кулинария 

 Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря.

 Блюда из мяса и птицы.

 Первые блюда.

 Приготовление обеда. Предметы для сервировки стола.

Технологии творческой и опытнической  деятельности 

        Исследовательская и созидательная деятельность.
	14

4
6
2

2

4

4
	7

	1


	Создание изделий из текстильных материалов

   Свойства текстильных материалов.

   Конструирование швейных изделий
   Моделирование одежды
   Швейная машина.

  Технологии изготовления швейных изделий

  Технология творческой и опытнической  деятельности 

        Исследовательская и созидательная деятельность.     
 Художественные ремесла

Технология творческой и опытнической  деятельности 

        Исследовательская и созидательная деятельность.
	22

2
4
2
2
12
5
5

8

8
8
	11
4
	1


	И т о г о :
	70
	23
	2


Тематическое   планирование  
	№ п\п
	Дата 
	Наименование раздела, тема урока
	Примечание

	
	По плану
	Факт
	
	

	 Вводный урок(1час)

	1/1
	
	
	Вводное занятие. Технология в жизни людей.  


	Знакомятся с учебной мастерской, выставкой работ учащихся.Знакомятся с содержанием и приемами работы с рабочей тетрадью, учебником и компьютерной поддержкой раздела . Знакомятся с правилами поведения и инструкциями по технике безопасности при работе в учебной мастерской. 

	 Технологии домашнего хозяйства (3ч)

	2/1
	
	
	Интерьер жилого дома 
	Находят и представляют информацию об устройстве современного жилого дома, квартиры, комнаты. Делают  планировку комнаты подростка с помощью шаблонов и ПК. 

	3/2
	
	
	Комнатные растения в интерьере. Практическая работа  «Выполнение электронной презентации  «Декоративное оформление интерьера»
	Выполняют  перевалку (пересадку) комнатных растений. Находят и представлять информацию о приёмах размещения комнатных растений, об их происхождении. Понимают  значение понятий, связанных с уходом за растениями. Знакомятся с профессией садовник

	4/3
	
	
	Разновидности комнатных растений,  тех​нологии их  вы​ращивания
	

	 Технологии творческой и опытнической  деятельности (4часа)

	5/1
	
	
	Творческий проект и этапы его выполнения.  Разработка  проекта «Растения в интерье​ре жилого дома»
	Знакомятся  с примерами творческих проектов шестиклассников. Определяют цель и задачи проектной деятельности. Разрабатывают   проект с самоконтролем и самооценкой собственной деятельности и результата. 

Выполняют технологические операции, используя технологическую карту

Выступают с защитой проекта, анализируют  результаты  проектной деятельности.

	6/2
	
	
	Творческий проект «Растения в интерье​ре жилого дома»
	

	7/3
	
	
	Технологический этап выполнения проекта «Растения в интерьере жилого дома»
	

	8/4
	
	
	Защита проекта «Растения в интерьере жилого дома»
	

	Кулинария  (14 часов)

	9/1
	
	
	Блюда из рыбы. Технология первичной обработки рыбы.
	Определяют  свежесть рыбы  и мяса птицы  органолептическими методами.   Подбирают  инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки рыбы и мяса. Планируют  последовательность технологических операций по приготовлению рыбных блюд, блюд из нерыбных продуктов моря,  мясных блюд. Выполняют  механическую кулинарную обработку рыбы и мяса. Осваивают  безопасные приёмы труда.  Определяют  качество термической обработки рыбных блюд,  блюд из морепродуктов, из мяса птицы. Сервируют  стол и дегустируют готовые блюда. Находят  и представляют информацию о блюдах из рыбы,  нерыбных продуктах моря, мяса, о соусах и гарнирах к мясным и рыбным блюдам



	10/2
	
	
	Практическая работа  «Приготовление блюд из  рыбы. Исследование пищевой фольги».  Инструктаж по ТБ.
	

	11/3
	
	
	Технология приготовления блюд из  нерыбных продуктов моря.
	

	12/4
	
	
	Практическая работа  «Приготовление блюд из нерыбных продуктов моря» Инструктаж по ТБ 
	

	13/5
	
	
	Виды мяса и мясных продуктов. Технология первичной обработки мяса.
	

	14/6
	
	
	Практическая работа  «Первичная обработка мяса». Инструктаж по ТБ. 
	

	15/7
	
	
	Технология приготовления блюд из  мяса и мясных продуктов. Тепловая  обработка мяса.
	

	16/8
	
	
	Практическая работа  «Приготовление блюд  из  мяса».  Инструктаж по ТБ. 
	

	17/9
	
	
	Технология первичной обработки птицы и приготовления блюд из птицы
	

	18/10
	
	
	Практическая работа  «Приготовление блюд  из   птицы».  Инструктаж по ТБ. 
	

	19/11
	
	
	Технология приготовления первых блюд. Заправочные супы. 
	Определяют  качество продуктов для приготовления супа. Готовят  бульон, заправочный суп. Выбирают  оптимальный режим работы нагревательных приборов. Соблюдают  безопасные приёмы труда при работе с горячей жидкостью.

	20/12
	
	
	Практическая работа   «Приготовление  заправочного  супа».  Инструктаж по ТБ.
	

	21/13
	
	
	Приготовление обеда. Практическая работа  «Исследование состава обеда»
	Подбирают  столовое бельё, приборы и посуду для сервировки стола к обеду. Составляют  меню обеда. Рассчитывают  количество и стоимость продуктов для стола. Выполняют  сервировку стола к обеду, овладевая навыками эстетического оформления стола. Текущий контроль

	22/14
	
	
	Сервировка стола к обеду. Правила поведения за столом Контрольная работа  по теме «Кулинария»»
	

	Технологии творческой и опытнической  деятельности  (4 часа)

	23/1
	
	
	Разработка проекта «Приготовление воскресного обеда». Проблемная ситуация
	Знакомятся  с примерами творческих проектов шестиклассников. Изучают этапы выполнения проекта. Определяют цель и задачи проектной деятельности.  Овладевают навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всеми членами группы. Находят  и предъявляют информацию по теме проекта Выполняют проект по разделу «Кулинария». Оформляют  пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливают  электронную презентацию проекта.



	24/2
	
	
	Разработка проекта «Приготовление воскресного обеда (завтрака, ужина)».  Исследование. Оформление пояснительной записки 
	

	25/3
	
	
	Защита   проектов  «Приготовление воскресного обеда, завтрака, ужина»
	

	26/4
	
	
	Защита   проектов  «Приготовление воскресного обеда, завтрака, ужина»
	

	Создание изделий из текстильных  материалов  (22)

	Свойства текстильных материалов (2 часа)


Составляют  коллекции тканей и нетканых материалов из химических волокон, изучают их  свойства, определяют  сырьевой состав тканей.

	 Оформляют  результаты исследований Знакомиться с профессией оператор на производстве химических волокон

	28/2
	
	
	Практическая работа   «Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон». Инструктаж по ТБ.
	

	  Конструирование   швейных изделий (4 часа)


Снимают  мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений.

Рассчитывают  по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий.

	Строят  чертёж.  Выполняют  эскиз проектного изделия. Готовят  выкройку проектного изделия к раскрою. Знакомятся  с профессиями  художник по костюму и текстилю,  технолог-конструктор швейного производства Находят  и предъявляют  информацию об интернет – выкройках. 



	30/2
	
	
	Практическая работа  «Снятие мерок»
	

	31/3
	
	
	Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом
	

	32/4
	
	
	Практическая работа «Построение чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом»
 Инструктаж по ТБ.
	

	 Моделирование одежды  (2 часа)
	

	33/1
	
	
	Моделирование плечевой одежды.
	

	34/2
	
	
	Практическая работа  «Моделирование и подготовка выкроек к  раскрою» Инструктаж по ТБ.
	

	                                                             Швейная машина (2 часа)


Чистят  и смазывают  швейную машину. Изучают  устройство машинной иглы. Определяют  вид дефекта строчки по её виду. Изучают  устройство регулятора натяжения нитки.

Подготавливают  швейную машину к работе.

	Выполняют  регулирование качества зигзагообразной и прямой строчек с помощью регулятора натяжения верхней нитки. Овладевают  безопасными приёмами труда на швейной машине   

	36/2
	
	
	Практическая работа 
«Технология обмётывания петли»
	

	                                         Технологии  изготовления швейных изделий  (12 часов)

	37/1
	
	
	Подготовка ткани. Раскрой плечевого изделия.
	Выполняют  экономную раскладку выкроек на ткани, обмеловку  с учётом припусков на швы. Выкраивают  детали швейного изделия из ткани и прокладки. Дублируют  детали кроя клеевой прокладкой. Выполняют правила безопасной работы утюгом. Изготавливают образцы ручных работ: перенос линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных стежков; примётывание; вымётывание. Изготавливают  образцы машинных работ: притачивание и обтачивание. Проводят  влажно-тепловую обработку на образцах. Обрабатывать мелкие детали (мягкий пояс, бретели и др.) проектного изделия обтачным швом. Выполняют  подготовку проектного изделия к примерке. Проводят  примерку проектного изделия.  Устраняют  дефекты после примерки. Обрабатывают  проектное изделие по индивидуальному плану. Осуществляют  самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализируют  ошибки. Находят  и представляют  информацию об истории швейных изделий, одежды. Овладевают  безопасными приёмами труда. Знакомятся с профессией закройщик



	38/2
	
	
	Практическая работа  «Раскрой плечевого изделия»
	

	39/3
	
	
	Смётывание деталей кроя изделия.  Проведение примерки изделия.
	

	40/4
	
	
	Практическая работа  «Смётывание деталей кроя изделия»
	

	41/5
	
	
	Технология обработки среднего и плечевых швов.Технология обработки нижних срезов рукавов.
	

	42/6
	
	
	Практическая работа  «Обработка среднего и плечевых швов,  нижних срезов рукавов»
	

	43/7
	
	
	Технология обработки срезов горловины. 
	

	44/8
	
	
	Практическая работа  «Обработка срезов горловины»
	

	45/9
	
	
	Технология обработки  застёжки подбором.
	

	46/10
	
	
	Практическая работа «Обработка  застёжки подбором» 
	

	47/11
	
	
	Технология обработки нижнего среза изделия. Окончательная отделка изделия.
	

	48/12
	
	
	Практическая работа  «Технология обработки нижнего среза изделия. Окончательная отделка изделия»
	

	Технологии творческой и опытнической  деятельности (5часов)

	49/1
	
	
	Разработка проектов по разделу   «Создание изделий из текстильных  материалов». Проблемная ситуация, выбор и обоснование  темы
	Знакомятся  с примерами творческих проектов шестиклассников. Определяют тему,  цель и задачи проектной деятельности.  Овладевают навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всеми членами группы. Находят  и предъявляют информацию по теме проекта.  Выполняют проекты по разделу «Создание изделий из текстильных  материалов»:  «Наряд для семейного обеда», « Моя ночная сорочка», «Подарок для мамы» и др. Разрабатывают технологическую  карту, оформляют  пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливают  электронную презентацию проекта,  составляют доклад, защищают проект.


	50/2
	
	
	Разработка проектов  «Изделие  из текстильных  материалов». Технологическая карта  проектного изделия
	

	51/3
	
	
	Разработка проектов  «Изделие  из текстильных  материалов». Расчет материальных и денежных затрат
	

	52/4
	
	
	Подготовка к защите проектов  «Изделие  из текстильных  материалов»
	

	53/5
	
	
	Защита  проектов по разделу   «Создание изделий из текстильных  материалов»
	

	54/6
	
	
	Защита  проектов по разделу   «Создание изделий из текстильных  материалов»
	

	Художественные ремесла (8 часов)

	Вязание крючком (4 ч ) 

	55/1
	
	
	Вязание крючком.

Материалы и инструменты для вязания. 
	Изучают материалы и инструменты для вязания. Подбирают  крючок и нитки для вязания. Вяжут  образцы крючком. Зарисовывают  и фотографируют  наиболее интересные вязаные изделия. Знакомятся с профессией вязальщица текстильно-галантерейных изделий. Находят  и представляют  информацию об истории вязания

	56/2
	
	
	Основные виды петель при вязании крючком. Условные обозначения.
	

	57/3
	
	
	Практическая работа «Вязание полотна и по кругу крючком»
	

	58/4
	
	
	Практическая работа «Вязание полотна и по кругу крючком»
	

	Вязание спицами (4 ч )

	59/1
	
	
	Вязание спицами. Набор  петель на спицы
	Подбирают  спицы и нитки для вязания. Вяжут образцы спицами. Находят  и представляют информацию о народных художественных промыслах, связанных с вязанием спицами. Создают  схемы для вязания с помощью ПК

	60/2
	
	
	Вязание спицами. Основные приемы вязания
	

	61/3
	
	
	Практическая работа «Вязание цветных узоров.  Жаккардовая вязка»
	

	62/4
	
	
	Практическая работа «Вязание цветных узоров.  Жаккардовая вязка»
	

	Технологии творческой и опытнической  деятельности (8часов)

	63/1
	
	
	Разработка проекта  «Вяжем аксессуары крючком или спица​ми». Проблемная ситуация. Технологическая карта.
	Знакомятся  с примерами творческих проектов шестиклассников. Определяют тему,  цель и задачи проектной деятельности.  Овладевают навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всеми членами группы. Находят  и предъявляют информацию по теме проекта.  Выполняют проекты по разделу «Художественные ремёсла»:  «Моя любимая вязаная игрушка», «Диванная подушка»  и др. Разрабатывают технологическую  карту, оформляют  пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливают  электронную презентацию проекта,  составляют доклад, защищают проект.


	64/2
	
	
	Разработка проекта «Вяжем аксессуары крючком или спица​ми».  Исследование. Расчет материальных и денежных затрат Оформление пояснительной записки
	

	65/3
	
	
	Подготовка к защите проектов «Вяжем аксессуары крючком или спица​ми»
	

	66/4
	
	
	Защита проекта «Вяжем аксессуары крючком или спица​ми»
	

	67/5
	
	
	Контрольная работа по разделам «Создание изделий из текстильных  материалов» и «Художественные ремесла» Итоговый контроль
	Итоговый контроль (предметные результаты)

	68/6
	
	
	Итоги творческой и опытнической деятельности. Создание творческого портфолио проектной деятельности на уроках технологии в 6 классе
	Подводят  итоги творческой и опытнической деятельности  за 6 класс. Создают индивидуальные  творческие  портфолио проектной деятельности на уроках технологии в 6 классе Делают оценку и самооценку выполненных проектов. Выступают с презентацией обобщённой проектной деятельности за курс 6 класса.
Итоговый контроль (метапредметные  результаты)

	69/7
	
	
	Подготовка электронных презентаций  созданных творческих проектов. 
	

	70/8
	
	
	Итоговый урок. Презентация созданных творческих проектов в 6 классе 
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